Kryddersalt

1 dl friske kxrydderurter, fx lige dele persille, kervel og timian
Ca. 100 gram groft havsalt

Skyl urterne, og dup dem helt terre. Brug kun bladende fra urterne,
og fjern de harde stangler. Blend de hakkede urter til mos. Tilszt

salt, og blend det sammen.
Bliver saltet oplest, tilsxt da mere salt. Bred det vade salt ud pa

en bageplade, og stil det ud 1 solen. Vend rundt 1 det jevnligt.
Alternativt kan det terre 1 ovnen ved 200 grader 1 ca. 60 min.

Nar saltet er helt tert, hxldes det pa glas eller i en kvern. Er det
terre salt for klumpet, giv det da en kort tur 1 blenderen.
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