
Ramsløgssmør

Haveselskabet er en nonprofit almennyttig forening af 
haveglade medlemmer, der har delt og dyrket haveglæden i 
over 180 år. Foreningen udgiver medlemsmagasinet Haven, 
der ikke kan købes i løssalg. 

100 g blødt, usaltet smør 
10 blade ramsløg
1-2 tsk. groft salt (gerne flagesalt)
1 tsk. citronsaft

Skyl ramsløg, og giv dem en tur i minihakkeren - de skal være helt 
finthakket.
Rør smør, ramsløg, salt og citronsaft sammen med en gaffel. Rul 
smøret ind i et stykke bagepapir, og kom det i køleskabet min. 15 
min.

Smager skønt på et stykke kylling, på en bøf fra grillen eller et 
stykke hvidt fisk. Det er også dejligt på en gang nye kartofler.




