Rosensaft

250 g rosenkronblade
1 1 varnd

200 g sukker

Saft af én citron

Pluk de friske kronblade af roserme, og kom den 1 en gryde. Hzld

vandet over, og kog kraften ud af roserne. Si kronbladene fra, og
held rosenvandet tillbage 1 gryden.

Kog det op, og smag til med sukker og citron.

I tilfelde af visse rosers lettere bitre eftersmag kan 2 tsk.
vaniljesukker tilsxttes.
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